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ONE DI ORIGINE CONTROLLATA

R 0sato di Carmignano

#Vin RusposbDoO€

Vigneti

Cru: Santa Cristina a Mezzana.
Altitudine: 180 mt s.l.m.

Esposizione: Sud e Sud-Est-Est.

Ttpo di suolo: Calcare Alberese e Galestro.

- Eta dei vigneti: 1975 - 2001 - 2002.

ni: 90% Sangiovese, 10% Cabernet

il Sauv1gnon

Densitd d’impianto: 3.300 nei vecchi im-
pianti, 5.000 nuovi impianti.
Forma di allevamento: guyot,
cordone speronato.
Produzione: 35 ettolitri per ettaro.
Vinificazione e affinamento
Vendemmia: La raccolta manuale si colloca
tra I'ultima settimana di settembre e la pri-
ma settimana di ottobre.

Fermentazione: Il “Vin Ruspo” proviene
dal “salasso” delle migliori uve del Carmi-
gnano. La fermentazione in “rosato” av-
viene a temperatura controllata in vasche di
acciaio inox, dove il vino permane fino
all'imbottigliamento nella primavera.
Caratteristiche organolettiche

Colore: R osa tenue con nﬂe551 violacei.

capovolto ;

Vineyards

vineyards, 5,000 vine
yards.
Vine training systems

Production: 35 hectolif
Vinification and ag
Hapvest: the harvest
takes place between
and the first week of O
Fermentation: The “V
“saignée” of the best
wine. The fermenta
steel vats with temp
rests in steel and 1
Organoleptic ch
Colour: Ligth pink
Nose: fresh and per:
Flavour: Wine

and with flor:
Oenologist )




