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Carmignano Rigoccioli 2020/2021

DENOMINAZIONE: Carmignano DOCG

VARIETA: Sangiovese 90% - Cabernet Sauvignon 10%
ALCOL: 14,50%

TERRENO: Scistoso con 25% di argilla
ESPOSIZIONE: Sud-Ovest

ETA DELLE VIGNE: 20 anni

ALLEVAMENTO: cordone speronato, in conversione al

biologico.
ABBINAMENTI: Carni alla brace e bistecca alla
fiorentina.
ol Descrizione: Colore rosso rubino con sfumature
— granato sul bordo.
Elegante e complesso, con aromi bilanciati di frutti
rossi e neri. Potente, ma con una tessitura tannica

DAEDOARDO CERI. | VIGNETI, SITI A CARMIGNANO, NELLE
COLLINE DELLA FIRENZE MEDICEA,

HDDOVE, NEL 1716 COSIMO 111 DE? MEDICI ISTITUIVA PER LEGGE molto fine’ emana energia e profondita‘l

LAPRIMA ZONA GEOGRAFICA VITIVINICOLA AL MONDO.

RIGOCCIOLI o , . .
Vinificazione: Uve diraspate, pigiate e fermentate in

/ piccoli tini di cemento non vetrificato, mantenendo il
o cappello umido con rimontaggi frequenti ed evitando la

sovra-estrazione. Matura per 12 mesi in botti
“Mittelberger” da 20hl leggermente tostate che
preservano la purezza e l'espressivita del territorio.




